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Introdugao

Observamos gue as vezes as criangas brincavam de fazer
pizza nas atividades livres e essa brincadeira se repetia
sempre com muito interesse. A partir disso, langamos
guestdes sobre pizza, nascendo assim o projeto.

Objetivos

% Conhecer um dos processos utilizados para fazer pizza;

% Observar e experimentar uma receita de pizza;

% Expenmentar uma receita de bolo com fermento e outras
receitas de massa de modelar sem fermento para observar a

difesencs entre elas;

% ldentificar o

fermento como responsavel por uma

fransiormacao na massa, isto €, seu crescimento.
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Desenvolvimento

Iniciamos o projeto com o levantamento das hipoteses das
cnancas sobre como fazer pizza.

2 Posteriormente enviamos um guestionario aos pais com as
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seguntes guestbes: Sua familia tem o habito de fazer
pizza? Seu fiho participa do preparo de pizza? Como?
QOu=l o sabor preferido de seu filho? Envie a receita
prefende de pizza da familia.

Em ume roda de conversa com as criangas perguntamos
Qual era 2 dierenca entre a massa da pizza e a massinha
Com 28 resposias das criangas e da pesquisa enviada
peios pass. concluimos gue a maiornia das familias compra
& m=asa e faz o recheio em casa, e a minoria faz a massa
afesanaimente. Além disso, verificou-se que o sabor de
Pizze mas spreciado € o de presuntd e queijo.

Esses dados foram registrados através de um gréfico no

s a8 clancas loram petando nas colunas cada dado
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Foto 3. Ensinando a fazer a massa da pizza. Foto 4. Preparando a pizza

Para vivenciar experiéncias com outros tipos de massas, planejamos
com as criangas o preparo de um bolo. Tal atividade ocorreu na

cozinha da escola.
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Foto 3 Degustagiiao o boko

Resultados

As criangas puderam porceber as diferengas entre virios tipos de
MAssa. A8 que passam por um processo de crescimento @ as que
nla o tnzem pols como Daniele mesmo disse “ o bolo encheu a
Warma, foou grandio” o * massinha ficou macia , mas nio ficou
grandona o descobrirm ainda, que ha diferentes modos de fazer
phezs além daguela que ‘o mogo da moto ne”
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